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Ma raison d’étre : proposer
une alimentation bio, saine
et pleine de golit grace a une
ferme technique et moderne
cing@un écosysteme en

crin

“traditionnelle
a la ferme

-,
Tout le lait est transformé sur
place en délicieux fromages fer-
miers et autres spécialités lai- -

o ns le respect du savoirs
" faire francais : lait cru et moulage
. a la‘loughe. Paturage et foin ap-

ortent une alimentation riche
en oméga 3. Tres digeste, le lait
de chevr une source impor-

est riche en phospho
sium, magnésium, calcium
mines B. Les fromages vendus a
la ferme.sont disponibles égale-
ment dans les points relais ayant
une appétence pour les pro
issus de la filiere
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